
  
 

Bezugsquellen-Nachweis: BERNARD-MASSARD Sektkellerei GmbH – Jakobstraße 8 - 54290 Trier 
Tel. 0651/7196-0 – Fax 7196-310 – info@bernard-massard.de – www.bernard-massard.de 

SEKTKELLEREI SEIT 1919 
 

 

 
 

  

 

SEKT-EXPERTISE  Art. 07006 

BERNARD-MASSARD 

Riesling Trocken 0,75 L  

QUALITÄT Klassische Flaschengärung 

LAND / LAGE Deutscher Sekt 

DOSAGE Trocken 

ANALYSE Alkohol 11,0 % vol.  - Restzucker 19 g/l   

CHARAKTER Fein prickelnder Riesling Sekt mit viel 
Frucht und Duft. Delikates Fruchtsüße – 
Säure–Spiel. 

EMPFEHLUNG Exklusiver Trinkgenuss für viele 
Gelegenheiten: Für festliche Anlässe, als 
animierender Apéritif oder für 
unvergessliche Momente zu zweit. Oder 
servieren Sie den spritzigen Rieslingsekt 
als Essensbegleiter zu leichten Gerichten 
oder feinen Vorspeisen. Durch die geringe 
Restsüße ist er auch eine perfekte Basis 
für Sektcocktails  

SERVIERTEMP.   6 -   8 °C 

BESCHREIBUNG Der deutsche Riesling ist geprägt von 
seiner fruchtigen Säure, die auch ein 
gutes Potenzial zur Versektung bietet.  
Edle Riesling-Weine deutscher 
Weinregionen werden nach der 
traditionellen Flaschengärung hergestellt 
und entwickeln sich während der langen 
Reifelagerung auf der Hefe zu diesem 
finessenreichen, fruchtbetonten Sekt. Die 
perfekt abgestimmte Dosage sorgt für das 
delikate Fruchtsüße-Säure-Spiel, geprägt 
von Mineralität und Eleganz. Im Bukett 
dominieren die Aromen von saftigem 
gelbem Steinobst.. 
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