
Expertise 05646

Land Hergestellt in Luxemburg

Anbaugebiet

Rebsorte

Ausbau Klassische Flaschengärung

Beschreibung Eleganter Sekt mit feinem Perlenspiel und beschwingter
Leichtigkeit.

Foodpairing Exklusiver Trinkgenuss für viele Gelegenheiten. Ideal als Aperitif.
Wegen der weinigen Art passt er auch zu vielen Speisen.

6-8°CTemperatur

Info

GelbKategorie

Mit der sorgfältigen Auswahl edler Weine legt der Kellermeister
den Grundstein für höchste Sektqualität. Aus diesen wird durch
individuelle Gärung in der Flasche ein feinperliger, eleganter,
spritziger Sekt. Durch Zugabe der Dosage bestimmt der
Kellermeister den Süßegrad: Mit 23 g/l Restzucker wird dieser
Sekt als ‚Trocken‘ bezeichnet. Anschließend wird die Flasche mit
einem Naturkorken verschlossen.

Bernard-Massard Diamant Sekt
Trocken Flaschengärung 17.03.2025

Lage

Klassifizierung

Weingut

Jahrgang

Alkohol 12.0 % vol

Säure g/l

g/lRestsüße 23.0

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 05646

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 4008077056469

Allergene Enthält Sulfite


